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BARLAUCH PESTO

ZUTATEN

100g Barlauch

100g Grana Padano

Eine Handvoll Pinienkerne
50ml extra natives Olivenol
1 Prise Salz

ZUBEREITUNG

—

Barlauch griindlich waschen und vorsichtig trocken tupfen

2. Grana Padano in Stlicke schneiden und mit dem Barlauch und
den Pinienkernen in einem Zerhacker oder mit einem
Purierstab fein purieren

3. Olivendl und Salz hinzufligen und mischen
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